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Revestimento Antiaderente

A Exclusiva Tecnologia SuperFlon de antiaderentes de alto desempenho MTA tera
maior durabilidade se as instrugdes abaixo forem seguidas. CUIDADOS NO USO:
Posicione os cabos dos utensilios voltados ao centro do fogdo. Em fogdes com
grade, centralize a pega e alinhe o0 cabo com a grade. Utensilios quentes devem
estar fora do alcance das criangcas. MANUTENGAO: n3o faca nenhuma mudanca ou
adaptacao no utensilio. Se optar por fazer alguma manutencao, use sempre acesso-
rios originais MTA que podem ser encontrados no nosso site www.mta.com.br, aba
assisténcia técnica. Antes do primeiro uso: Lave com esponja macia, sabdo neutro
ou detergente liquido. Depois de secar, unte a area interna com 6leo ou gordura
comestivel e leve ao fogo por um ou dois minutos. Para o cozimento seguro utilize
no maximo 70% da capacidade do produto. Deixe esfriar e lave novamente. Seu
utensilio SuperFlon esta pronto para uso. Utilize-o sempre em fogo baixo ou médio
(nunca superior a 280°C). Sempre utilize um pouco de gordura. Para mexer 0s
alimentos use somente itens de silicone, nylon ou madeira. Limpeza: Evite aimersao
do utensilio quente em agua fria. Nunca utilize produtos abrasivos na lavagem. Se
deixar queimar alimentos, umedeca a area e reserve até que possa remover com
agua e sabdo os residuos grudados. Para descarte dos produtos e embalagens siga

as orientacoes de reciclagem vigentes. PRODUTO COM VALIDADE INDETERMINADA.
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Revestimento Ceramico

A Exclusiva Tecnologia CeramicFlon de revestimentos de alto desempenho MTA tera
maior durabilidade se as instrugdes abaixo forem seguidas. CUIDADOS NO USO:
Posicione os cabos dos utensilios voltados ao centro do fogdo. Em fogdes com
grade, centralize a pega e alinhe o0 cabo com a grade. Utensilios quentes devem
estar fora do alcance das criancas. MANUTENGAO: n3o faca nenhuma mudanca ou
adaptacao no utensilio. Se optar por fazer alguma manutencao, use sempre acesso-
rios originais MTA que podem ser encontrados no nosso site www.mta.com.br, aba
assisténcia técnica. Antes do primeiro uso: Lave com esponja macia, sabdo neutro
ou detergente liquido. Depois de secar, unte a area interna com 6leo ou gordura
comestivel e leve ao fogo por um ou dois minutos. Para o cozimento seguro utilize
no maximo 70% da capacidade do produto. Deixe esfriar e lave novamente. Seu
utensilio CeramicFlon esta pronto para uso. Utilize-o sempre em fogo baixo ou
médio (nunca superior a 280°C). Sempre utilize um pouco de gordura. Para mexer 0s
alimentos use somente itens de silicone, nylon ou madeira. Limpeza: Evite aimersao
do utensilio quente em agua fria. Nunca utilize produtos abrasivos na lavagem. Se
deixar queimar alimentos, umedeca a area e reserve até que possa remover com
agua e sabdo os residuos grudados. Para descarte dos produtos e embalagens siga

as orientacoes de reciclagem vigentes. PRODUTO COM VALIDADE INDETERMINADA.
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Revestimento Easy Clean

Cada panela de ferro MTA é UNICA, o acabamento é feito artesanalmente a cada
peca fabricada. Perfeita para os métodos de cozimento exigentes e versateis ao
forno e fogdo. USO DO PRODUTO COM SEGURANCA: Nunca coloque o utensilio de
ferro fundido ainda quente, diretamente na agua, isso pode Ihe ocasionar rachadu-
ras e a perca da garantia do produto. Para maior durabilidade, aguarde o seu resfria-
mento e lave-o em agua morna e detergente neutro, apos a lavagem, seque a pega
em fogo baixo, untando-a e guardando em local seco. IMPORTANTE - Nao use a
panela de ferro para armazenar alimentos, principalmente na geladeira. O sal e a
umidade podem oxidar o utensilio e os alimentos. Caso isso ocorra repita o procedi-
mento de lavagem e secagem da peca. Utilize apenas 70% da capacidade do pro-
duto. LIMPEZA FACIL - Essa peca e revestida com revestimento Easy Clean, nao
toxica, e com o tempo é natural que esse revestimento venha se desgastar em virtue
de seu uso diario. Tal desgaste ndo implica em perca de qualidade a preparacado de
seu alimento; nem na durabilidade do ferro fundido. Caso deseje, remova o revesti-
mento interior da sua pega com uma lixa fina para ferro. PERDA DA GARANTIA - Sera
invalida a garantia do produto se constatado o mau uso do mesmo. LEMBRE-SE - O
ferrugem é uma caracteristica natural do ferro.

(©) mtapanelas f /mtapanelas



DICA
"*USO

Revestimento Easy Clean

Cada panela de ferro MTA é UNICA, o acabamento é feito artesanalmente a cada
peca fabricada. Perfeita para os métodos de cozimento exigentes e versateis ao
forno e fogdo. USO DO PRODUTO COM SEGURANCA: Nunca coloque o utensilio de
ferro fundido ainda quente, diretamente na agua, isso pode lhe ocasionar rachadu-
ras e a perca da garantia do produto. Para maior durabilidade, aguarde o seu resfria-
mento e lave-o em agua morna e detergente neutro, apos a lavagem, seque a pega
em fogo baixo, untando-a e guardando em local seco. IMPORTANTE - N&ao use a
panela de ferro para armazenar alimentos, principalmente na geladeira. O sal e a
umidade podem oxidar o utensilio e os alimentos. Caso isso ocorra repita o procedi-
mento de lavagem e secagem da peca. Utilize apenas 70% da capacidade do pro-
duto. LIMPEZA FACIL - Essa peca e revestida com revestimento Easy Clean, nao
toxica, e com o tempo é natural que esse revestimento venha se desgastar emvirtue
de seu uso diario. Tal desgaste ndo implica em perca de qualidade a preparacao de
seu alimento; nem na durabilidade do ferro fundido. Caso deseje, remova o revesti-
mento interior da sua pega com uma lixa fina para ferro. PERDA DA GARANTIA - Sera
invalida a garantia do produto se constatado o mau uso do mesmo. LEMBRE-SE - O
ferrugem é uma caracteristica natural do ferro.
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